Vollkorn?

Vollkorn, weil ...

... Im Gegensatz zu Weifimeh! neben dem
Stdrkekorper auch

=» der néhrstoffreiche Keimling und
=> die ballaststoffreichen Randschichten

verarbeitet werden

So sind fast alle Ndhrstoffe aus dem
vollen Korn noch enthalten!

. es nicht nur erndhrungsphysiologisch
sehr wertvoll ist, sondern auch einfach gut
schmeckt!

... Vollkornprodukte voll im Trend
der Zeit liegen

Darum haben wir fiir Sie taglich eine neue
Vollkom-Varniante im Angebot. Auf unse-
rem Vollkorn-Kalender sehen Sie, wann wir
welches Brot fiir Sie backen. Probieren Sie
es aus!
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Montag:

Dienstag:

Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:

Samstag:

Haferbrot
Vollkorn / Mehrkorn -

Gerstenbrot
Dinkelbrot dunkel

Fitnessbrot dunkel
Roggenvollkornbrot, fein
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Roggenvollkornbrot, groQ
Haferbrot >

\‘( Jei ".. E_; '.;“ 4 .
Fitnessbrot, dunkel '
Dinkelbrot, dunkel

Vollkorn / Mehrkorn
Gerstenbrot
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